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CDR DrinkLab: das System zur Bewältigung der Herausforderungen der Qualitätskontrolle 

bei Getränken 

Abstract 
Die Getränkeindustrie befindet sich in einem ständigen Wandel, mit einer zunehmenden Diversifizierung von Produkten, 

die von Pflanzendrinks über fermentierte Produkte bis hin zu Säften und alkoholfreien Erfrischungsgetränken reicht. 

Diese Vielfalt bringt komplexe analytische Herausforderungen mit sich, die mit Sicherheit, Stabilität und gesetzlicher 

Konformität zusammenhängen. In diesem Zusammenhang stellt CDR DrinkLab eine innovative Lösung dar: ein 

kompaktes, vielseitiges und sicheres Analysegerät, das in der Lage ist, schnelle und zuverlässige Analysen nicht nur im 

Labor, sondern auch direkt in der Produktionslinie durchzuführen. Die folgenden Abschnitte zeigen, wie sich CDR 

DrinkLab in den Branchenkontext einfügt, die Anforderungen an die Qualitätskontrolle erfüllt und welche analytischen 

Anwendungen es bietet. 

Ein sich wandelnder Sektor 
Die Getränkeindustrie durchläuft einen tiefgreifenden Wandel, getrieben durch veränderte Verbraucherpräferenzen, 

die zunehmende Aufmerksamkeit für Gesundheit und Wohlbefinden sowie das Aufkommen neuer Produktionstrends. 

Neben Bier, Wein und Spirituosen umfasst der Markt heute ein sehr breites Portfolio: Erfrischungsgetränke, 

Fruchtsäfte, angereicherte Mineralwässer, Tees, Pflanzendrinks und fermentierte Produkte wie Kefir.  

Diese Heterogenität spiegelt eine starke Ausrichtung auf Nachhaltigkeit, Natürlichkeit und ernährungs-

physiologische Funktionalität wider, bringt jedoch auch erhebliche Herausforderungen für die Produzenten mit 

sich: Jede Matrix weist ihre eigenen chemischen Eigenschaften, Produktionsprozesse und Qualitätsparameter auf, die 

streng überwacht werden müssen, um Lebensmittelsicherheit, sensorische Reproduzierbarkeit und gesetzliche 

Konformität zu gewährleisten. 

In diesem Zusammenhang spielen analytische Instrumente eine zentrale Rolle: Es werden Lösungen benötigt, die 

zuverlässige Kontrollen nicht nur in spezialisierten Laboren, sondern auch in unmittelbarer Nähe der Produktionslinie 

ermöglichen und dabei sowohl Zeit als auch Komplexität reduzieren. 

Die Antwort von CDR DrinkLab 
Um diesen Anforderungen gerecht zu werden, hat CDR das CDR DrinkLab entwickelt: ein kompaktes und vielseitiges 

chemisches Analysesystem, das die Qualitätskontrolle entlang der gesamten Getränke-Produktionskette unterstützt. 

Basierend auf der bewährten Philosophie der CDR FOODLAB®-Linie führt CDR DrinkLab vereinfachte Methoden und 

vorgefüllte, gebrauchsfertige Reagenzien ein, die komplexe Vorbereitungen überflüssig machen und den Einsatz 

von Glaswaren und gefährlichen Lösungsmitteln reduzieren. 

Hauptvorteile 

• Sicherheit und Nachhaltigkeit: keine krebserregende Reagenzien, weniger Chemieabfälle, geringeres Risiko für 

den Bediener. 

• Schnelligkeit und Zuverlässigkeit: Ergebnisse in wenigen Minuten, reproduzierbar und präzise, auch bei 

komplexen Parametern. 

• Vielseitigkeit: anwendbar auf eine breite Palette von Matrizen, vom Kefir bis zu Mineralwässern, ohne 

Änderungen an der Produktionsinfrastruktur. 

• Verwendung: auch von nicht spezialisiertem Personal nutzbar, dank intuitiver und standardisierter Verfahren. 

• Anpassungsfähigkeit: geeignet für große Industriebetriebe ebenso wie für kleine handwerkliche Produzenten 

und Forschungszentren. 
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Anwendungen in den verschiedenen Getränkekategorien 

Pflanzendrinks 

Das Segment der Pflanzendrinks wächst stark und wird vor allem durch die Nachfrage nach Milchalternativen, 

Umweltbewusstsein und neue Ernährungsgewohnheiten angetrieben. Die Formulierungen - Mischungen aus 

Pflanzenextrakten, Ölen und Stabilisatoren - sind komplex. 

Mit CDR DrinkLab können folgende Parameter überwacht werden: 

• Zucker: entscheidend für den nutrizeutischen Wert und die Kennzeichnung. 

• Stärke: Qualitätsindikator in getreidebasierten Getränken (Hafer, Reis), mit Einfluss auf Verdaulichkeit und 

Stabilität. 

• Milchsäure: nützlich, um unerwünschte Fermentationen zu verhindern und die mikrobiologische Stabilität zu 

kontrollieren. 

Erfrischungsgetränke 

Standardisierte Produkte, aber mit hohem Konsum, erfordern eine strenge Reproduzierbarkeit. CDR DrinkLab 

ermöglicht die Bestimmung von: 

• Gesamtsäure und pH-Wert. 

• Organischen Säuren (Zitronensäure, Äpfelsäure, Phosphorsäure), entscheidend für Geschmack und 

gesetzliche Konformität. 

• Koffein, um eine korrekte Dosierung und Sicherheit in Energydrinks und aromatisierten Mineralwässern zu 

gewährleisten. 

• Alkoholgehalt, zunehmend relevant für „low und no-alcohol“-Produkte. 

Fruchtsäfte 

Die Qualität eines Saftes hängt von Rohstoffen ab, die saisonalen Schwankungen unterliegen. CDR DrinkLab 

ermöglicht die Kontrolle von: 

• Zucker und Gesamtsäure, schnelle Indikatoren für Stabilität und Prozesskontrolle. 

• Organischen Säuren (Zitronensäure, Äpfelsäure, Milchsäure), die direkt das Geschmacksprofil und die Frische 

beeinflussen. 

Kefir und fermentierte Getränke 

“Lebendige” und dynamische Produkte wie Kefir erfordern während der Fermentation und Lagerung eine genaue 

Überwachung. CDR DrinkLab ermöglicht folgende Analysen: 

• Milchsäure, als Indikator für die Aktivität der Milchsäurebakterien. 

• Essigsäure, um unerwünschte Oxidationen zu verhindern und die Aromabildung zu steuern. 

• Äpfelsäure, ein Marker für das Säuregleichgewicht und das Risiko von Verderb. 

• Restzucker und Alkoholgehalt, Indikatoren für den Fermentationsvorgang und die Produktstabilität. 

Tee 

Die Qualität von Tee hängt sowohl von der Zusammensetzung der Rohblätter als auch von den Extraktions- oder 

Fermentationsprozessen ab. Mit CDR DrinkLab ist es bereits möglich, SO₂ zu überwachen, einen Schlüsselparameter 

zur Gewährleistung von Sicherheit und Haltbarkeit ohne sensorische Veränderungen. Gleichzeitig werden weitere 

analytische Anwendungen untersucht und sind in der Entwicklungsphase, wie z. B. Bewertung des Säureprofils und 

die bioaktiven Verbindungen, grundlegende Indikatioren für Geschmackskonsistenz und nutraceutische 

Eigenschaften. 

Wasser 

Abgefülltes Wasser bildet die Grundlage vieler Getränke und muss absolute Konstanz im Mineralprofil gewährleisten. 

CDR DrinkLab ermöglicht die präzise Messung von Ionen wie Kalzium, Magnesium und Chloride, die sowohl für die 

sensorische Wahrnehmung als auch für die Kennzeichnungskonformität entscheidend sind. 

https://www.cdrfoodlab.de/cdrdrinklab?utm_source=CDR_DrinkLab_New_P2506_DE&utm_medium=pdf&utm_campaign=CDRDrinkLab&utm_term=header
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Ein Analysesystem für jede Produktionsstätte 
Die Qualitätskontrolle im Getränkesektor ist nicht nur den großen Produktionsstätten vorbehalten. In 

Industrieanlagen optimiert CDR DrinkLab die Arbeitsabläufe und verkürzt die Reaktionszeiten; in handwerklichen 

Produktionen liefert es zuverlässige Analysedaten, ohne dass teure Infrastrukturen erforderlich sind. 

Dank vorgefüllter Küvetten, patentierter Methoden und minimaler Reagenzmengen erfüllt das System auch 

Nachhaltigkeitsanforderungen, indem es die Umweltbelastung minimiert. In jedem Kontext bietet es konkrete 

Unterstützung bei: 

• Überwachung der Chargenkonstanz. 

• Sicherstellung der gesetzlichen Konformität. 

• Bewertung von Haltbarkeit und Stabilität. 

• Beschleunigung der Entwicklung neuer Formulierungen. 

Schlussfolgerungen 
Die kontinuierliche Entwicklung des Getränkesektors erfordert analytische Systeme, die flexibel, schnell und sicher 

sind. CDR DrinkLab positioniert sich als eine hochmoderne Lösung, die wissenschaftliche Präzision, einfache 

Handhabung und Nachhaltigkeit miteinander verbindet. 

Ob es sich um ein standardisiertes Erfrischungsgetränk, einen fermentierten Kefir oder einen neuen Pflanzendrink 

handelt – CDR DrinkLab ermöglicht gezielte und schnelle Tests und bringt die analytische Laborqualität direkt in die 

Produktionslinie. 

Nützliche Links 
• The Role of Plant-Based Beverages in Nutrition: An Expert Opinion 

• Chemical and Sensory Characteristics of Fruit Juice and Fruit Fermented Beverages and Their Consumer 

Acceptance 

• Safety of Food and Beverages: Soft Drinks and Fruit Juices 

• CDR DrinkLab: mehrere Anwendungen in nur einem Instrument 
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